
EKF 1664 UD

Dimensions Four (LxPxH mm)     986 1031 1920

Poids (kg) 210,8

Distance entre guides (mm) 80

Emballage carton + palette (LxPxH 
mm)

1200 1031 1920

Chariot amovible avec poignée et roues dotées de frein

Prédisposition lavage manuel

Alimentation Électrique

Capacité 16 plaques/grilles (600x400 mm)

Cuisson Ventilée

Vapeur Directe avec réglage automatique 
à l’aide du sélecteur à bouton avec 

afficheur à LED à 5 positions

Chambre de cuisson Acier AISI 304

Température 100 - 260°C

Contrôle température Thermostat

Panneau de commande Électromécanique-latéral gauche

N° Programmes /

Phases programmables /

Température pré-configurée /

Préchauffage /

Porte Ouverture latérale avec charnières à 
droite

Ventilée
Vitre de contrôle

Pieds réglable

Puissance électrique (kW) 30

Fréquence (Hz) 50/60 

Voltage (Volt) AC 380/400 3N 

N°Moteurs 5 Bidirectionnels

Générateur de vapeur (chauffe-eau) /

Protection eau IPX4

CARACTÉRISTIQUES DIMENSIONNELLES CARACTÉRISTIQUES FONCTIONNELLES

CARACTÉRISTIQUES ÉLECTRIQUES

ÉQUIPEMENTS DE SÉRIE

CERTIFICATIO

N

CB
IPX4

Chambre de cuisson en acier inox

Vitre porte de contrôle

Charnières de la porte réglables

Fixations rapides supports latéraux

Joint encastré

Système de refroidissement forcé des composants internes

 IPX 4

Prédisposition au lavage manuel

Nouvelle géométrie de la chambre de cuisson

Certification CB

PLUS

FOUR ÉLECTRIQUE VENTILÉ À CONVECTION AVEC 
VAPEUR

Dédié aux grands laboratoires de pâtisserie et boulangerie qui 
font de la combinaison quantité/qualité leur point de force, le 
four électronique EKF 1664 UD est le plus puissant et grand de 
la nouvelle gamme Evolution. Avec une capacité de 16 plaques 
600 x 400 pouvant être insérées sur un chariot pratique amovible 
avec une poignée ergonomique et des roues équipées de freins, 
il permet de cuire de grandes quantités de produits panifiés et 
pâtisserie en général. L’uniformité de cuisson est garantie par la 
haute qualité des matériaux et par les 5 ventilateurs distribués sur 
toute la longueur du four.
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ACCESSOIRES

Disponible dans la section dédiée


