
EKF 664 UD
FOUR ÉLECTRIQUE VENTILÉ À CONVECTION AVEC 
VAPEUR

Conçu et étudié pour les boulangeries et pâtisseries de 
dimensions moyennes qui nécessitent d'un four aux performances 
professionnelles mais avec un encombrement minimum. Pizza, 
pain, beignets, feuilletés, gâteaux de Savoie, biscuits et produits au 
levain, mais également les produits de pâtisserie fine. 
Grâce à la fonctionnalité à vapeur directe, il est possible de 
personnaliser toutes les typologies de cuisson en donnant libre 
cours à la fantaisie du chef.

Dimensions Four (LxPxH mm)     932 926 824

Poids (kg) 96,4

Distance entre guides (mm) 80

Emballage carton + palette (LxPxH 
mm)

1000 990 990

Supports latéraux 1 droit + 1 gauche

Câble Triphasé + neutre [5G 2,5] 
L = 1600 mm

Prédisposition lavage manuel

Bac de récupération de condensation amovible

Kit de superposition fours Code EKKM6

Plaque en aluminium (600x400x20 
mm)

Code KT9P/A

Plaque en aluminium perforé
(600x400x20 mm)

Code KTF8P/A

Plaque en aluminium perforé à 5 
canaux (600x400x20 mm)

Code KTF9P

Grille chromée (600x400 mm) Code KG9P

Grille en AISI 304 à 5 canaux
(600x400 mm)

Code KG5CPX

Levureur Code EKL 1264
Code EKL 1264 R

Table Code EKT 711 - Code EKTR 711 
Code EKTS 711 - Code EKTRS 711 

Code EKT 711 D

Hotte d’aspiration à condensation Code EKKC6

Réducteur d’air Code EKRPA/A

Kit douche avec support Code EKKD

Possibilité de supports bivalents Code four multifonction EKF616UD

Alimentation électrique

Capacité 6 plaques/grilles (600x400 mm)

Cuisson Ventilée

Vapeur Directe avec réglage à l’aide d’un 
sélecteur à bouton à 5 positions

Chambre de cuisson Acier AISI 304

Température 100 - 275 °C

Contrôle température Thermostat 

Panneau de commande Électromécanique-latéral gauche

N° Programmes /

Phases programmables /

Température pré-configurée /

Préchauffage /

Porte Ouverture latérale avec charnières à 
droite

Ventilée
Vitre de contrôle

Puissance électrique (kW) 8,4

Fréquence (Hz) 50 (60 sur demande)

Voltage (Volt) AC 380/400 3N

N°Moteurs 2 Bidirectionnels

Générateur de vapeur (chauffe-eau) /

Protection eau IPX3

Caractéristiques dimensionnelles Caractéristiques fonctionnelles

Caractéristiques électriques

équipements de série

ACCESSOIRES

IPX3

Chambre de cuisson en acier inox

Vitre porte de contrôle

Charnières de la porte réglables

Fixations rapides supports latéraux

Joint encastré

Superposable

Système de refroidissement forcé des composants internes

IPX 3

Prédisposition au lavage manuel

Nouvelle géométrie de la chambre de cuisson

Certification CB
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